Spargelkarte

Giiltig ab 06.06.2021

Vorspeisen
SPARGEL-CREME-SUPPE (a,d,e,1,;,m) 5,90
MARINIERTER ERDBEER-SPARGEL-SALAT 10,50

Hauptspeisen

PORTION SPARGEL AUS DER REGION (ca. 250g) 13,50
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter

und Petersilienkartoffeln (a,d,e,i)

dazu empfehlen wir:

- mit gemischten Schinken-Spezialitaten 18,50
- mit paniertem Schweineschnitzel (a,4,i,) 20,50
- mit Medaillons vom Schweinefilet 22,90
- mit argentinischem Rumpsteak (ca. 180g) 28,90

HOTELEABAESWVEILER



Vorspeisen

AVOCADO-MOZZARELLA-MANGO-TURMCHEN (k)

mit Orangen-Vinaigrette

TATAR VOM LACHS (f,n,b,m,i,d,g)
mit Gurke, Avocado und Gin Tonic Sorbet
auch als Hauptspeise (20,90)

BARLAUCHCREMESUPPE (c.d,g)
mit Garnelenspiel

TRILOGIE VON BRUSCHETTA (a,b,d,e,g,i,k,m) klein

Tomate & Basilikum
Raucherlachs mit Frischkase
Ziegenkdse & Mango-Chutney

GERAUCHERTER LACHS AUF KARTOFFELROSTI (b,d,¢,i) klein
mit Limetten-Créme fraiche groR

CARPACCIO VOM RINDERFILET (dke,l.g)
mit Rucola, Pinienkernen, frisch gehobeltem Parmesan und Zitrone
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Salat

BUNTER SALAT MIT HAHNCHENBRUST (UND FRISCHEM OBST) 13,90 (15,90)

in Sweet-Chilli-Sauce gebraten

wahlweise mit Senfdressing (e,1,2,9,10) oder Balsamico-Dressing (e,,g,2,9,10)

BUNTER SALAT MIT GARNELEN (a,c,d,k3,2)

in Pesto gebraten

wahlweise mit Senfdressing (e,,2,9,10) oder Balsamico-Dressing (e,g,2,9,10)

BUNTER SOMMERLICHER SALAT MIT FRISCHEN BEEREN

mit gebratener Hahnchenbrust und fruchtigem
Mango-Dressing

Pasta & Fisch

TAGLIATELLE MIT FRISCHEM GEMUSE ()

in pikanter Tomaten-Basilikum-Sauce vegetarisch
mit gebratener Hahnchenbrust

TAGLIATELLE MIT GEBRATENEN GARNELEN (c,d,k)

und Duett vom Spargel in Barlauch-Sahne-Sauce vegetarisch

LACHSFILET UNTER DER KERBEL-KRUSTE (a,b,d,eg,i,m)

auf Zitronen-Schnittlauch-Creme,
mit zweierlei Spargel & Kartoffelpiree
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Fleisch

Fleisch

SCHWEINESCHNITZEL (paniert) (d,1i,a)
mit Pommes Frites und einem Beilagensalat

- nach ,Wiener Art“
- mit Pfeffer-Rahmsauce (a,d,im,e,,8,9,10)

- mit Paprika-Rahmsauce (d,¢,8,9,10)

SCHWEINEFILET (d,k)

mit hausgemachtem Kartoffelgratin und einem Beilagensalat

- mit Pfeffer-Rahmsauce (a,d,i,m,e,,8,9,10)

- mit Senf-Sauce (e,,d)

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK (a,d,e,))

mit einer Ofenkartoffel und Krauterquark
sowie einem Beilagensalat

- mit Krauterbutter (q)
- mit Zwiebeln und Champignons

- mit Pfeffer-Rahmsauce (a,d,i,m,e,,8,9,10)

gerne kdnnen Sie alternativ aus den folgenden Beilagen wahlen:

- hausgemachtes Kartoffelgratin (d,k)

- Pommes Frites

- Rosmarinkartoffeln

- Ofenkartoffel mit Krdauterquark (a,d,e,)

Ketchup (eg) | Mayonnaise (azg))
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Burger

PREMIUM BURGER (e,3,d,m,i.gl) 16,50
hausgemachtes Sherry-Rosinenbrot oder Krauterbrot

Burgerfleisch (Rind- und Schweinefleisch) mit Rotwein verfeinert

hausgemachte Avocado-Mayonnaise

Pommes Frites

LACHS BURGER (a,be,i,)) 16,50
hausgebackenes Krauterbrot

Lachsfilet mit Honig-Senf-Dill-Sauce

hausgemachte Mango-Bananen-Sweet Chilli-Mayonnaise

Pommes Frites

Dessert

Wir bieten Ihnen ein auf die Saison abgestimmtes, wechselndes Dessertangebot an.
Gerne berat Sie unser Servicepersonal.

Lebensmittelzusatzstoffe:

2) mit Konservierungsstoffen, 3) mit Antioxidationsmittel, 8) mit Phosphatverbindung, 9) mit StiRstoffen, 10) mit Aspartam, 17) mit Natrium-, Kaliumnitrit, 19) mit Kaliumsorbat

Allergene:

a) enthilt Eier, b) enthilt Fisch, c) enthilt Krebstiere, d) enthélt Milch, e) enthélt Sellerie, f) enthilt g) enthlt Sct ioxid und Sulphite, h) enthalt Erdniisse,
i) enthélt glutenhaltiges Getreide, j) enthalt Lupine, k) enthélt Schalenfriichte, I) enthélt Senf, m) enthélt Sojabohnen, n) enthalt Weichtiere
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