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Herzlich Willkommen im Restaurant Nah & Fern!

Seit der Er6ffnung des Hotels im Jahr 2008 betreiben wir unser
hauseigenes Restaurant mit dem Anspruch Ilhnen eine moderne
deutsche Kiche anzubieten. Genauso wie es in unserem
Hotelbetfrieb zu unserem Alltag gehodért uns fir Gadste aus aller Welt
zu 6ffnen, méchten wir diese Offenheit auch in unserer Speisekarte
widerspiegeln:

Neben modern interpretierten regionalen und nationalen Klassikern
werden Sie hier und da immer auch Uberraschendes und
internationale EinflUsse entdecken. Als familiengeflUhrtes
Unternehmen ist es uns eine Herzensangelegenheit unsere

Individualitdt wo auch immer es moglich ist einflieBen zu lassen

und uns von einer austauschbaren Allerweltskliche abzusetfzen.

Frische, Saisonalitédt &§ Handwerk werden seit eh und je bei uns
groBgeschrieben.

Im Jahr 2024 haben wir unserem Restaurant im Rahmen der
Wiederer6ffnung unter dem Namen ,Nah & Fern” neuen Wind
eingehaucht. Unsere Kichenchefin Sandra Petfrausch, die bereits
seit 2012 in unserer Kiche zaubert, wird Sie gemeinsam mit lhrem
Team bestehend aus altbekannten und neuen Kéchen verwdhnen.
Entdecken Sie Bewdhrtes wieder und lassen Sie sich von Neuem
Uberraschen!

Ihr Team vom Hotel in Baesweiler

Eine Ubersicht zu den in unseren Gerichten enthaltenen Allergenen
und Lebensmittelzusatzstoffen hadndigt lhnen unser Servicepersonal
gerne auf Wunsch aus. Sprechen Sie uns biftfte an.
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MARONENCREMESUPPE
Orangenfilets

LOHIKEITTO - FINNISCHE LACHSSUPPE
Kartoffeln | Stremellachs

BRUSCHETTA TRILOGIE
Ziegenfrischkase & Apfelchutney
Frischkase & Raucherlachs
Ganserillette, Preiselbeere & Walnuss

CARPACCIO VOM RINDERFILET
Grinkoh!l | Triuffelsauce | Pinienkerne | Parmesan

GERAUCHERTER LACHS AUF KARTOFFELROSTI
Limetten-Créme fraiche

WEIHNACHTSSALAT MIT GERAUCHERTER ENTENBRUST
Grunkohl | Granatapfel | Cranberries | rote Trauben | Orange |
Apfel | Walnuss | Vinaigrette

vegetarisch

APFEL-ZIEGENKASE-TURMCHEN MIT HONIG GRATINIERT
Speck | Salatbouquet
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BUNTER GEMISCHTER SALAT
verschiedene Blattsalate | Krautsalat | Karotte | Gurke
Senf-Dressing oder Balsamico-Dressing

DAZU EMPFEHLEN WIR:

Rumpsteakstreifen mit Champignons & Zwiebeln gebraten
Hahnchenbrustfilet in Sweet-Chili-Sauce gebraten
Gebratenes Lachsfilet

Garnelen in Knoblauch gebraten

Gebratener Tofu in Ingwer-Terijaki-Marinade

Gebratene Champignons & Zwiebeln

ASIA BOWL

Apfel-Kokos-Reis | rote Bete | Terijaki Klirbiswurfel
marinierter Feldsalat | geréstete Walnlsse |
wlrzige Tahini Sauce

DAZU EMPFEHLEN WIR:

Wachtelbrust

Rumpsteakstreifen in Ingwer-Terijaki-Marinade
Hahnchenbrustfilet in Ingwer-Terijaki-Marinade

Gebratener Tofu in Ingwer-Terijaki-Marinade

14,90

11,90

13,90



ARGENTINISCHES RUMPSTEAK
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SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART

Zu diesen Fleischgerichten servieren wir einen kleinen Salat.

Bitte wahlen Sie zusatzlich eine Sattigungsbeilage und eine
Sauce lhrer Wahl:

SATTIGUNGSBEILAGEN:
Rosmarinkartoffeln
Hausgemachtes Kartoffelgratin
Pommes Frites

Bratkartoffeln

SAUCEN & TOPPINGS:
Pfeffer-Rahmsauce
Paprika-Rahmsauce
hausgemachte Krauterbutter
Zwiebeln & Champignons

Ketchup | Mayonnaise

GANSEBRUST ODER GANSEKEULE
Apfelrotkohl | Kartoffelkld6Be | Orangensauce | Maronen

SAUERBRATENGULASCH
Apfelrotkohl | Kartoffelkl6Be | Apfelkompott

26,90
35,90
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PREMIUM BURGER
hausgemachtes Sherry-Rosinenbrot oder Krauterbrot
hausgemachter Patty (Rind & Schwein) mit Rotwein verfeinert
hausgemachte Avocado-Mayonnaise
Pommes Frites

LACHS BURGER
hausgemachtes Krauterbrot
Lachsfilet mit Honig-Senf-Dill-Sauce

hausgemachte Mango-Bananen-Sweet Chili-Mayonnaise

Pommes Frites

BBQ-Sauce

ASIATISCHE WOKNUDELN MIT SESAMLACHS

ZANDERFILET
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WIRSINGPASTA MIT GEBRATENER HAHNCHENBRUST

vegetarisch

vegetarisch

mediterrane Hollandaise | Kartoffel-Petersilienwurzelplree
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CHRISTSTOLLENPARFAIT
Bratapfelkompott

SCHOKOLADENGATEAU MIT FLUSSIGEM KERN

Gewlrzorangen

ZITRONEN JOGHURT MOUSSE
Granatapfelsauce

RESTAURANT
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Blanc de Noir | Weingut Brogsitter | deutscher Sekt 0,1l 7,50

Secco | Weingut Brogsitter | deutscher Perlwein 0,11 6,50
Aperol Spritz 0,21 7.90
Hugo 0,21 7.90
Kir Royal 0,11 7,90
Martini Bianco 5cl 6,00
Sherry Medium Dry | Sandemann 5c¢cl 6.00
Sherry Dry Seco | Sandemann 5c¢cl 6,00
Roter Portwein | Porto Don Pablo Tawny 5cl 6,00
WeiBer Portwein | Porto Don Pablo White S5¢cl 6,00
Campari Orange 7.90
Gin Tonic 7.90
Wodka Lemon 7.90
Bacardi Cola 7,90
Whisky Cola 9,50

ALKOHOLFREI

Alkoholfreier Sekt Brogsitter Légére | Weingut Brogsitter
Cuvée aus alkoholfreiem Wein - frisch und fruchtig mit
dem Aroma griner Apfel und Birnen | < 0,5%

0,11 6,50
0,751 30,90

Aperol alkoholfrei 0,21 6,50
Hugo alkoholfrei 0,21 6,50
San Bitter (alkoholfrei) | auf Eis mit Orangensaft 0,11 6,50
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OFFENE WEIBWEINE

WEINGUT Flick RIESLING QBA Rheinhessen

feinherb | 2023 | feine leichte RestsuBe mit frischen Apfel-

und Limetten Aromen

AIMERY CHARDONNAY PAYS D'OC FRANKREICH
trocken | 2022 | fruchtiger Duft von Birne, Apfel und
Honigmelone, am Gaumen kraftig mit weicher Saure

WEINGUT FLICK GRAUBURGUNDER QBA RHEINHESSEN

trocken | 2023 | kihle, gelbfruchtige und nussige Aromen,
frische Saure, mittlerer Kérper, ordentlicher Nachklang

DR. PAULY-BERGWEILER RIESLING QBA MOSEL

trocken | 2022 | frischer, knackiger Riesling mit fruchtiger &
mineralischer Struktur, feine Noten von Pfirsich und Apfel,

universaler Begleiter fur leichte Speisen

OFFENE ROTWEINE

AIMERY MERLOT PAYS D'OC FRANKREICH

trocken | 2021 | rubinrote Farbe, gehaltvoll im Duft, weich

und wenig Saure, ideal zu allen Fleischgerichten mit

dunklen Saucen

WEINGUT BARTH SPATBURGUNDER QBA NAHE

trocken | 2023| samtig, mit fruchtigem Aroma und Nuancen
von Mandeln, leicht stiBlicher Duft nach roten Friuchten,

ideal zu rotem Fleisch

PASSO DEI SANI TOSKANA

trocken | 2021 | Rebsorten: Montepulciano, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sangiovese
Uppiger Geschmack mit Noten der Morellokirsche und
ideal zu Pasta & Steak

Blaubeere, weich & trocken,

WEINGUT BARTH DORNFELDER QBA NAHE
lieblich | 2023 | fruchtige Aromen von Kirschen und
Waldbeeren, geschmeidig mit feiner Textur

CONTE DI CAMPIANO SANGIOVESE IGT APULIEN

trocken | 2021 | komplexes und intensives Bouquet mit

Noten von reifen Fruchten und Kradutern, leicht herber

Abgang
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WEINGUT Barth CUVEE ROSE - Nahe

feinherb | 2022 | Rebsorten: Spadtburgunger % Saint Laurent
beerig, fruchtige Aromen in der Nase, am Gaumen frisch mit
harmonisch eingebundener FruchtsuBe

WEINGUT HALTINGER WEISSBURGUNDER QBA BADEN
trocken | 2020 | duftet herrlich nach Pfirsich, Banane und
Zitrusnoten, lebendige Sdure und frische Fruchtaromen

EGUREN UGARTE COSECHA RIOJA SPANIEN

trocken | 2021 | 6 Monate in Eichenfadssern gereift, das
Bouquet besticht durch rote Fruchte und Erdbeeren,
schmeckt nach Karamell, gerdstetem Kaffee & Bisquit

BARONIE CORALDO NERO D'AVOLA SIZILIEN

trocken | 2021 | intensiv fruchtig und wiirzig, vollmundig
und zugleich samtig im Geschmack, passt perfekt zu kraftig
gewlrzter Pasta und dunklen Fleischgerichten
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SOFTDRINKS

San Pellegrino Terme
San Pellegrino Terme
Gerolsteiner still
Gerolsteiner still

Coca Cola

Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

Mezzo Mix

Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Tonic Warer

Schweppes Ginger Ale

SCHORLEN UND SAFTE
Apfelschorle
Maracujaschorle
Johannisbeerschorle
Apfelsaft

Orangensaft

RESTAURANT
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ALKOHOLFREIES BIER (AUS DER FLASCHE)

Bitburger alkoholfrei 0,331 3,30
Benediktiner Weissbier alkoholfrei 0.51 4,50
Vita Malzbier 0331 3,30
FASSBIER 0.31 0.51
Bitburger Pils 3,30 5,30
Pils-Schuss 3,30 5,30
Alster (mit Fanta) 3,30 5,30
Radler (mit Sprite) 3,30 5,30
Frih Koélsch 3,40 5,50

FLASCHENBIER
Benediktiner Hefeweizen 0,51 4,50

Benediktiner Weizen dunkel 0,51 4,50

RESTAURANT

fﬂw o

— HOTEL IN BAESWEILER ——




Tasse Kaffee

Espresso

Espresso doppelt
Espresso Macchiato
Cappuccino

Café au Lait

Latte Macchiato
Kakao

Kakao mit Sahne
Warme Milch

Schokoccino

Kannchen Tee (loser Tee in verschiedenen Sorten)
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AQUAVIT 2cl 4cl
Linie Aquavit 3,10 5,30
Malteser 3,10 5,30

OBSTBRANDE | DEHECK DESTILLERIE LIKORMANUFAKTUR

Williams Christbirne 4,30 7.10
Zwetschge 4,30 7,10
Marille 4,30 7,10
Haselnussgeist 4,30 7.10
GRAPPA

Brente Grappa Bianca Di Prosecco 4,30 7.10
Brente Grappa Riserva Barrique 4,90 7,60
KRAUTER

Ramazzotti 3,10 5,30
Jadgermeister 3,10 5,30
Fernet Branca 3,10 5,30
LIKORE

Baileys 3,10 5,30
Sambuca Molinari 3,10 5,30
OQuzo 3,10 5,30
WHISKEY

Jack Daniels 7,10
John Jameson 7,50
Chivas Regal 7.50
Glenfiddich 8,70

COGNAC | WEINBRAND

Rémy Martin V.S.0O.P. 4,30 7,10
Asbach Uralt 3,10 5,30

RESTAURANT
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